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SPECIFIC

CO JSOU HYDROLYZOVANE
BILKOVINY?

Jde o formu bilkovin, které prosly hydrolyzou, coz je
proces, pri kterém je bilkovina §tépena na kratsi fetézce,
nebo jednotlivé aminokyseliny.

Hydrolyza je katalyzovana enzymy nebo chemikaliemi (napf.
kyselinou), diky kterym dojde k pferuseni peptidovych vazeb,
které drzi aminokyseliny v bilkovinné molekule pohromadé.
Vysledkem je hydrolyzovana bilkovina, ktera je v porovnani

s plvodni intaktni (neporusenou) bilkovinou mensi a ma nizsi
molekulovou hmotnost.

VYHODY HYDROLYZOVANYCH
BILKOVIN

Lepsi stravitelnost: Hydrolyza bilkovin zvySuje jejich
stravitelnost tim, Ze rozklada komplexni strukturu bilkovin na
kratSi peptidy, nebo aminokyseliny, které jsou pro organismus
snaze vstiebatelné. Tento proces Ize pfirovnat

k pusobeni travicich enzym0 v zazivacim traktu.
Hydrolyzované bilkoviny jsou v podstaté ,pfedtravené®,

a proto se lépe travi i vstiebavaji.

Snizeny obsah alergent: Hydrolyza bilkovin mize snizit
jejich alergenni potencial. Stépeni bilkovin na mensi &lanky
zmenSuje pravdépodobnost vyvolani alergické reakce

u citlivych jedinc.

JAK SE HYDROLYZUJi BILKOVINY?

Enzymaticka hydrolyza je presny a kontrolovany proces,
ktery je pouzivan ke stépeni bilkovin na mensi, snaze
vyuzitelné slozky. Zakladem tohoto biochemického
procesu jsou specialni enzymy zvané proteazy. Proteazy
cili na konkrétni peptidové vazby mezi aminokyselinami,
¢imz zahajuji proces Stépeni.

Proteazy, které jsou €asto ziskané z mikrobialnich zdroja,

jsou pfidany, kdyz jsou ingredience pfipravené k purifikaci.
Reakéni podminky, v€etné teploty, pH a koncentrace enzymd,
jsou regulovany tak, aby bylo dosazeno pozadovaného stupné
hydrolyzy.

P¥i pasobeni proteaz na bilkovinny substrat dochazi
k selektivnimu $tépeni peptidovych vazeb, coz vede ke vzniku
peptida a volnych aminokyselin.

Jakmile hydrolyza doséahne pozadovaného stupné, enzymy
jsou bud’ inaktivovany, nebo od hydrolyzatu oddéleny.

JAK HYDROLYZACE SNIZUJE OBSAH
ALERGENU?

U psu a kocek alergickych na bilkoviny (alergen) se na
urcéitém misté (epitopu) bilkovinné molekuly vytvori vazba
na specifické IgE (protilatky) navazané na receptory na
povrchu zirné bunky (imunitni buriky).

Alergen

o receptor s IgE
INTAKTNI PROTEIN

=>DEGRANULACE
=>ALERGICKA REAKCE

Alergicka reakce
na intaktni protein

HYDROLYZOVANY PROTEIN
=> NEDOCHAZI K DEGRANULACI
=> BEZ ALERGICKE REAKCE

Hydrolyzovany
protein bez alergické
reakce

Kdyz je alergen organismem rozpoznan, vytvofi vazbu se
dvéma receptory s IgE, ¢imz dojde ke spojeni a aktivaci

Zirné buriky, ktera vylou¢i mediatory (v€etné histaminu,
prostaglandinti a cytokind), a tim je spusténa imunitni odpovéd.

P¥i hydrolyzaci bilkovinnych molekul na kratSi peptidy je epitop
Gasto zni¢en a imunitni systém nadale alergen nerozpozna,
a tak k navazani na receptor s IgE nedojde.

Dokonce i kdyz zustane epitop neposSkozeny a dojde

k navazani na jeden receptor s IgE, jeho velikost je pfili§ mala
na to, aby doslo ke spojeni mezi dvéma receptory s IgE.

K vyvolani alergické reakce tak dojit nemuze.



MOLEKULOVA HMOTNOST Pfi velmi nizké molekulové hmotnosti se mohou objevit
problémy jako napfiklad hotka chut, ktera snizuje celkovou
Hydrolyzace bilkovin na mensi peptidové retézce snizuje chutnost, a stfevni potize spojené s vysokou osmolaritou.

jejich alergenicitu tim, ze rozklada / zmensuje cizorodé
epitopy, takze se nemohou navazat na alergen-specificky
receptor s IgE na povrchu zirnych bunék.

Alergeny musi byt navic dostate¢né velké na to, aby mohly
navazanim spojit alespor dva receptory s IgE na zirné burice
k aktivaci jeji degranulace a naslednému vyvolani alergické

reakce. . =
Potravinové
Na to, jaka je minimalni velikost alergenu, kteréa je potfeba alergeny jsou obvykle
ke spojeni vazby dvou receptorl s IgE, neexistuje jednotna glykoproteiny s
odpovéd. Casto je zmifiovana minimalni velikost 10 000 molekulovou hmotnosti
Dalton, ale Ize se domnivat, ze by mohla byt i mensi. mezi 10 000 a 70 000
Daltonti.

Zatimco vyssi stupen hydrolyzy obecné vede k vétsi
redukci alergenicity, je potfeba usilovat o dosazeni urcité
rovnovahy. Pfilisna hydrolyza totiz maze vést ke vzniku
novych alergennich epitopd nebo generovat peptidy s jinymi
biologickymi vlastnostmi, které mizou znamenat riziko.
ANALYZA HYPOALERG ENNi Pro nasledné testovani alergenicity hydrolyzatu z lososa byla

provedena dal$i analyza ELISA za G¢elem posouzeni vazani
DI,ETY SPECIFIC S HYDROLYZOVANOU psich IgE protilatek s bilkovinnym extraktem z lososového
BILKOVINOU hydrolyzatu. Tato analyza byly provedena v ramci vyzkumnych
Po peélivém zvazeni byla pro hypoalergenni diety SPECIFIC™ projektd externi laboratofi.

zvolena hydrolyzovana bilkovina z lososa kvuli tomu, Zze
velikost vsech jejich peptidii je mensi nez 10 000 Daltont
(z éehoz asi 80 % je mensi nez 4 000 Daltonti). Také specialni
povrchova vrstva (,,hydrolyzat zivociSnych bilkovin®), ktera
je pro vysSi chutnost nanasena na povrch granuli, spliuje Podle ogekavani, vSechna séra 38 psti (100 %), ktera dfive
prisné pozadavky pro pacienty s potravni alergii. vykazovala pozitivni reakci s intaktni bilkovinou

; z lososa, vykéazala pozitivni IgE reakci s extraktem z intaktni
lososové bilkoviny, zatimco zadna neprokazala vazbu IgE
s hydrolyzatem bilkoviny z lososa. To dokazuje, ze
hydrolyzaéni proces byl G€inny a predesel reakci IgE
s lososovym hydrolyzatem.

1ol alalalat

O 100 % sér, ktera dfive vykazovala pozitivni reakci IgE
1 OO /O s intaktni bilkovinou z lososa, reagovala pozitivné

s extraktem z intaktni lososové bilkoviny.

Pro tyto testy ELISA byla pouzita séra 38 psu. Tato séra jiz
dfive vykazovala pozitivni reakci IgE s extraktem z intaktni
losové bilkoviny.

Hlavnim rybim alergenem je parvalbumin, bilkovina

s molekulovou hmotnosti 10 000 — 12 000 Daltond.

Ryby mohou obsahovat i dalSi alergeny, ty v§ak maji vys$si 0 % sér vykazovala vazbu IgE na hydrolyzat
molekulovou hmotnost (30 000 — 60 000 Dalton(). bilkoviny z lososa

Pro potvrzeni, ze hydrolyzat z lososa neobsahuje zbytkovy
intaktni parvalbumin, byl jeho obsah méfen pomoci
enzymatické imunosorbéni analyzy (ELISA). Metodou
ELISA bylo prokazano, ze obsah parvalbuminu v lososovém
hydrolyzatu je pod mezi detekce, a tedy pfili§ nizky na to,
aby mohl vyvolat klinickou alergickou reakci.

Hydrolyzovana zivogisna bilkovina, ktera se pouziva jako
specialni povrchova vrstva hydrolyzovanych diet pro psy
SPECIFIC, byla testovana podobnymi ELISA testy za pouziti
sér 40 psl. Ackoliv IgE ve vSech sérech reagovala pozitivné
na intaktni zivo€iSnou bilkovinu, u Zadnych z nich nebyla
shledana vazba IgE na tuto specialni povrchovou vrstvu.
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